| ammhack mit

Feta und Finienkernen

(Fijr 4 Fcrsoncn.):

/ utaten:

500 g | ammhackfleisch

200 g [ eta, zerbroselt

1

2 Knoblauchzehen, gehackt
2 [rihlingszwiebeln

50 g Packpflaumen, gehackt
25 g gerdstete [inienkerne

50 g\/o”komsemmclbréscl
1L gchac‘ctcr Rosmarin
Saiz, FFCFFCF’

~ l:rijhlingszwiebeln klein schneiden
- alle Zutaten in einer Schiissel zu einem Teig vermengen
- aus der Masse kleine Kijch!ein formen

- auf dem Gri“ ca. 10-15 min braten



