alloumispieBe mit | onig

(Fijr‘f Fcrsoncn.):

Zutatcn:
2 FaPrikaschoten

220¢g Ha”oumi

Marinade:

i /weig Minze

2 K noblauchzehen

3 | frisch gepresster /itronensaft
2| Honig

61 Olivensl

Salz, Pheffer, Holzspice

- Minze und Knoblauch fein hacken

- mit den restlichen / utaten zu einer Marinadc verrithren

- K’a’sse abtropmcen lassen und in ca. 2x2 cm grobe Wijncel schneiden

~ FaPrika in ebenfalls ca. 2x2 cm grobe Stiicke schneiden

-Kase und Faprika abwechselnd auf die 5Piel§e stecken und mit Marinade bepinscln
-ca. 1 Std. marinieren lassen

~die SPieBe ca. 8 min auf dem (Grill go!dbraun gri”en



