WeiBwurstspieBe

(FUI"‘" Fcrsoncn):

Zutatcn:

-5 WeiBwiirste
~1-2 Faprikasc]ﬁoten
-2 Zwiebe!n

Marinade:

~2 ]:_L stiBer SenF
-5 L Bier

~ 1 TL F)cher, Sa!z
-2 7L Faprikapu!ver
~4 St’éngc! Petersilie

- WeiBwiirste kochen, Pc”cn und in ca. 1 cm dicke Scheiben schneiden

- Petersilie waschen und fein hacken

- /usammen mit den (Gewiirzen, Senf und Bier eine Marinade herstellen

- Die Weiswurstscheiben mind. 4 Std. oder iiber Nacht im K ithlschrank marinieren lassen
- Faprikaschoten und /wiebeln in Stiicke schneiden.

- Abwechselnd Faprika, Zwiebeln und Wurststiicke auf die Spiese stecken

-Die SPiCBe fiirca. 10 Min. gri“en



