Spanferkel in Dunkelbiermarinade

(Fijr 4 Fcrsoncn):

/ utaten:
-4 Sclﬂciben Spanferke]

Marinade:

- 150 ml dunkles Bier

-1 1 Honig

- T hymianzweige

- Salz, Pleffer zum Abschmecken

- Spanferkelscheiben oder Wiirfel in cine Schale legen

- die Zutaten fiir die Marinade mischen und iiber das [Tleisch gieBen
- iber Nacht im K ithlschrank ziehen lassen

- die Scheiben oder Spiete auf dem Girillrost 10~ 15 min grillen



