| eberkiaseroulade am Spier

(FUI"‘" Fcrsoncn):

Zutatcn:

-4 Fertiggcbackcnc F}Cannkucl'\cn
~ chcr‘césebr’ét fur die f:ij”ung

~ 1 Zwicbc!

- 100g " mmentaler oder | ilsitter

TILSITE]

40 Serb oy

~die Zwiebe!n in grobere Wierel schneiden und !musprig anbraten

~den Kése ebenfalls in WUrFeI schneiden

- das Brat mit den /wiebeln und den K asewiirfeln mischen
~die FFanncnkucl—len damit bestreichen und aufrollen
~inca. 2 cm dicke Scheiben schneiden und der Léngc naclﬂjc 34 Rollen auf einen SPicB stecken
-aufder Grillplatte von beiden Seiten go!dbraun braten



