Lebcrkéscmuﬂjins

(Fiir‘l- Fcrsoncn):

Zutatcn:
- 500 g Mehl
~ 1 Fcic Hemce

~100g weiche Putter
~3%00 ml Wasser

~1 TL Sa!z
-1 Frise /ucker

-200¢g chcr‘cése, gchr‘Felt

-150g Bcrgk‘ésc, gchr‘Felt

~2 EL Scmc
-4 Késtzwicbeln

~ 1 TL Backpulvcr

~aus MCH, HeFe, Salz, Zuclccr, Butter und Wasser einen Hcfcteig herstc”cn, gchcn lassen, bis
sich das \/olumcn vcrdoppelt hat

- eigroBe Stiicke abtrennen

-den| eberkiase und Pergkase in kleine Wiirfel schneiden

- mit Senf und Réstzwiebeln mischen und abschmecken

- Teigstiicke rund ausrollen und ca. 1 | Wourstmasse draufgeben, den T eig dariiber zusammen-
[Falten

- mit der Naht nach unten in die gefettete Muffinform geben und erneut gehenlassen

~-Natronin 1 | asse heitem Wasser auflésen, abkiithlen lassen

- sind die Muffins aufgegangen, dann mit Natronwasser bestreichen und mit grobem Salz
bestreuen

~ca. 30 min bei i 80°C golc”:maun backen



