Bagrischer K artoffelsalat

(FUI"‘" Fcrsoncn):

Zutatcn:

~1 kg Kar’coge!rxJ vorwiegend festkochend
-1 /wiebel (nach Gcschmack)

-5-6 Essiggurken

-200g ausge!assene Spcckwijrpei

- 300 ml wiirzige Brithe

-3 WciBweincssig

~2 TL scharfer Semc

- Salz, Pleffer zum Abschmecken

- Schnittlauch zur Dekoration

~die Kartomclceln gar icochen, danach abkiihlen lassen und Pc”cn

~inca. 3 mm dicke Scheiben schneiden

~die E_ssiggurkcn in kleine Wiirfel schneiden

- die /wiebeln in kleine Wiirfel schneiden und mit dem SPcck andiinsten

- die Prithe mit Essig, Senf und Salz vermischen und wiirzig, abschmecken

~die /wiebeln, den SPcck und die E_ssiggurken zu den K artoffeln geben und mit dem Dressing

mischen

- mit Pfeffer und Schnittlauch dekorieren



