Bagrische (reme

(FUI"‘" Fcrsoncn):

Zutatcn:

-2 I Milch

-1 \/ani”eschote

- 8 Blatt (Gelatine

-5 Eigc”a

~ 120 gZucker

- 400 ml Sal—me

~ zb Erdbccren fir den f:ruchtspiege!
(al’cernativ Himbceren, Heidelbecren)

- Blattgelatine in Wasser einweichen

- Sahne steif schlagen und im Kiihlschrank kalt stellen

- Die Milch zum K ochen bringen und das Vanillemark zugeben

- Wahrenddessen die [~ igelb mit dem Zucker schaumig schlagen

- Die Milch langsam in die [ igelbmasse gieBen und im heiBen Wasserbad aufschlagen
- Die (Gelatine unterrithren, bis sie sich aufgelost hat.

~-Die Masse im Eisbad weiterrithren.

~ Kurz_ vor dem Gelicren die gesch!agcnc Sahne untcrruhren, in Gl’éscrﬁj“en und kalt stellen



