Balsamico-] amm am Spicﬁ

(Fijr‘P Fcrsoncn):

Zutatcn:
- 500g entbeinte | ammkeule

~1 Glas cingelegt schwarze Q!ivcn

Marinade:

-8 [ | Palsamico-[ ssig

- abgeriebene Schale 1 Zitrone
- 150ml Sesamsl

-4 [T | frisch gehackte Minze
-2 Knoblauchzehen

-2l brauner Zucker

- Salz, Pleffer

-fiir die Marinade alle Zutaten in eine groBe Schiissel geben

- das [Mleisch in 2-3cm grose Wiirfel schneiden

- in der Marinade wenden und ca. 6 Std. zichen lassen

- die Fleischwiirfel abwechselnd mit den Oliven auf Spiese stecken
- den Grill vorheizen

- die SPieBc mehrmals wenden und mit Marinade bestreichen

~ca. 10-15min gri“en



