Schokoladentiramisu im (Glas

(Fl’.ir‘l' Fcrsoncn):

Zutatcn:
-3 Eigc”a
~ 80g Zuckcr

~ 1 TL Zitroncnschale
~ Bcchcr Sa}me
~80g Bitterschoico!acle

-500g Quark oder Mascarponc
~ Marsa!a, zum Trénken der Lé#e!biskuits

~ Kakaopuivcr zum Bestéuben
~ Légelbiskuit

- die Sahne in einem TOPF vorsichtig erwarmen

- die Schokolade darin auflosen, leicht abkiihlen lassen

- die [igelbe mit dem Zucker und der Zitronenschale schaumig rithren
- die Schokoladen-Sahne-Mischung darunter rithren

- den Quark zugeben und zu einer homogenen Masse verriihren

- die | sffelbiskuits in Stiicke brechen und in die Glaser stellen

- mit Marsala tranken und Quarkmasse dazwischen verteilen

-am Endc mit Kakaopu!vcr bestauben und im Kijhlschrank kalt stellen



