Olivenfladen

(FUI"+ Fcrsoncn):

/utaten:

-250g Mehl
-2TL Backpulver
-1 T Salz

-25g Putter

- 112 | asse geriebener Parmesan

12 | asse schwarze Oliven, in Ringe geschnitten
i [ frisch gehackter Rosmarin

125ml Milch

- 60 ml Wasser

-1 L Milch zusatzlich

-2 ]:_L Farmesan zusatzlich

!

1

!

-Mehl, Backpulver, Salz und Butter in eine Schiissel geben und kriimelig verreiben

- Parmesan, Oliven und Rosmarin zugeben

- Milch und Wasser einrithren und zu einem geschmeidigen T eig kneten

- auf einer bemehlten [Tlache zu einer K ugel formen und einen ca. 2em dicken [Tladen ausrollen

- den [Fladen auf cin mit Backpapier ausgelegtes Blech geben, mit der zusatzlichen Milch
bestreichen und den zusatzlichen Parmesan dariiber streuen

~ca.25min bei 210°C go!dbraun backen, event. mit Alufolie abdecken



