Nudelsalat mit getrocimeten ] omaten,

Oliven und Finienkernen

(‘FUI‘ 4 Fcrsoncn):

/utaten:

-250g [Tussili

-4 [ | gersstete [Minienkerne

-4 | omaten

-25g getrocknetc Tomatcn
~-50g Oliven

27 FarmesansPéne

~frisches Pasilikum und Fetersilie

Vinaigrette:

- weiber PDalsamicoessig

- Olivensl

-3 Knoblauchzehen, zerdriickt
- Salz, [feffer, Zucker

- /itronensaft

~1 EL grunes chto

- die Nudeln al dente kochen, abkiihlen lassen
- getrocknete | omaten, Oliven und frische | omaten klein schneiden und zu den Nudeln geben
- die gerosteten [inienkerne und die Farmesanspénc zugeben

- die klein geschnittenen K rauter zugeben

~die Vinaigrettc darﬂbcrgiefﬁcn und sorg)céltig durchmischen



