| ammtaschen mit Rosmarin

und grunem Ffeger

(Fijr 4 Fcrsoncn):

/utaten:

-4 | ammsteaks

-1 /weig Rosmarin

-1 L1 griinen Pleffer,in | ake

- 100ml Olivensl

-4 K noblauchzehen, fein gehackt
-25g Parmesan, frisch gerieben

- Salz, Pleffer

-4 Holzstabchen

- |_ammsteaks flach klopfen

- den Rosmarin und die Plefferksrmer fein hacken

-mit 2 I Olivensl, der [Halfte des K noblauchs und dem Parmesan mischen

- die | ammsteaks mit Salz und Pfeffer wiirzen

- mit der Marinade bestreichen, zusammenHaPPen und mit [Jolzstabchen feststecken
- den restlichen K noblauch mit Olivens! mischen

- die |_ammtaschen in eine Auflaufform legen, mit dem [ noblauchsl bestreichen

~iiber Nacht im Kﬂhlschrank ziehen lassen

- auf dem vorgeheizten Gri“ ca. 15-20min unter st’éndigem wenden gri”en



