Kréutcr-Garnclen

(FUI"" Fcrsoncn):

Zutatcn:

~-500g Garnelen, entdarmt

Marinade:

-3 Knoblauchzehen, kleingeschnitten
-1 T L frische Petersilie, gehackt

-1 T L frisches Basilikum, gehackt
-2 Stangel T hymian, gehackt

- 50ml Olivensl

-einige SPritzcr /itronensaft

- Salz, Chilli, Zitronenpxceger, Dill (nach (Geschmack)

- alle / utaten fiir die Marinade zusammenmischen
- in eine Schiissel oder (Gefrierbeutel geben
~die Gamclcn darin iiber Nacht marinieren

~Jc nach (GroBe der (Garnelen ca. 5 St pro SPicB verwenden

- auf dem vorgehciz’cen Grill 2-3min pro Seite gri”cn



